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AToccasion du titre de Capitale européenne de la culture attribué 2 Marseille pour 2013, FFCC a choisi comme
théme de concours « la Méditerranée ». Le produit imposé du plat principal était le carré de veau francais. Le
Japon a en effet officiellement annoncé en 2013 la levée de 1'embargo imposé aux viandes bovines francaises
depuis la crise de la vache. M. Alain Nonnet, vice-président de '’Association Maitres Cuisiniers de France et le
Grand Chef Gérald Passsédat, trois étoiles au Guide Michelin, ont participé au jury du concours.
M Hiramatsu a remporté le 3eme prix au 65eme Concours Prosper Montagné organisé a Paris en 2015.
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- Nombre de participants: 241+ Lauréat: M.Jun Hiramatsu (« The Prince Park Towar Tokyo »)
» Président d'honneur du Jury francais: M.Alain Nonnet
+ Président d'honneur du Jury japonais: M.Katsuhiro Nakamura
+ Président du jury francais: M.Gerald Passédat
+ Président du Jury japonais: M.Yoshiyuki Aoyagi
+ Membre spécial du jury: M.Régis Marcon
+ Theme: Un plat de poisson d'inspiration méditerranéenne
Pour la finale, un plat utilisant le veau francais, inspiré de la Méditerranée.
Un dessert utilisant les agrumes, inspiré de la Méditerranée.
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La catégorie « éleve » a été créée pour remplacer le concours de commis qui existait auparavant. Les
éliminatoires régionales et la finale ont eu lieu, et M. Takuya Okada a remporté le premier prix en démontrant
ses techniques trés maitrisées au cours des épreuves.
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- Nombre de participants: 32
» Lauréat: M. Takuya Okada (Tsuji Culinary Institute of Advanced Studies)
- Epreuves: -Eliminatoire régionale: Découpage de fruit et Service du café NESPRESSO en englais ou francais

-Finale: 3épreuves pratiques (entrée, dessert, cocktail) et Epreuve écrite
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Les épreuves ont été organisées sous forme d'ateliers conformément aux mémes critéres que l'international
de CGB, et non pas sous forme de restaurant comme les éditions précédentes, c’est-a-dire le service du menu
assigné. A sa deuxieme participation, M. Kazuya Miura a remporté le premier prix dans cette catégorie. Il en
résulte que I'Ecole Tsuji a monopolisé les deux titres, meilleur étudiant et meilleur pro de cette année.
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- Nombre de participants: 87
- Lauréat: M. Kazuya Miura (Ecole Tsuji French & Italian Master Cooking College)
- Epreuves: -Eliminatoire régionale: Découpage de fruit et Epreuve orale sur les fromages AOC
-Demi-finale: Prise de commande en langue étrangére
-Finale: 8 épreuves pratiques (entrée, poisson, viande, dessert, vins et alcools, café et digéstif, table pour
2 personnes et décoration sur un des trois themes choisi)
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+ Président du jury : MM.Franck Languille, Masahiro Yamamoto

- Jurys frangais invités : MM.André Soler, Olivier Novelli, Antoine Pése
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