
日本唯一の世界基準レストランサービスコンクール

La 18ème Coupe Maitre de Service
「クープ・ジョルジュ・バティスト協会（CGB）」特別後援

主催 : フランスレストラン文化振興協会 (APGF)　特別後援：在日フランス大使館   クープ・ジョルジュ・バティスト（CGB）協会

レストランサービスコンクール 第18回メートル・ド・セルヴィス杯

課題

日程および会場

◉プロフェッショナル部門
課題Ⅰ　筆記問題（レストランに関わる知識）
課題Ⅱ　指定材料によるルセット作成
課題Ⅲ　指定テーマによる論文（800字程度）
◉学生部門
課題Ⅰ　筆記問題（レストランに関わる基本知識）
課題Ⅱ　指定テーマによる論文（800字程度）

1. 講義とデモンストレーション
　第18回サービスコンクール概要、ダイニングの準備、サービス形式、シガー、オーダー  
　 テイクなど
2. サービステクニック実技（基本と応用）　コンクールを勝ち上がるための課題中心
　 フルーツカッティング、デクパージュ、フランバージュ等　
    内容は全日程・会場共通です。
　先着順定員に達し次第締め切りとさせていただきます。
◉関東日程：2019年①6月3日（月）、 ②6月18日（火）、 ③7月2日（火）、④7月17日（水）
　　　　　　           　⑤8月5日（月）

　時間：10：00～16：00（受付9：45～）　定員：40名
　会場：東京　フランス料理文化センター（FFCC）　　　　　　　　　　　　　　　
　住所： 〒105-0021　港区東新橋2-14-1 NBFコモディオ汐留2F
◉関西日程：2019年　①6月24日（月）、 ②7月23日（火）　
　時間：10：00～16：00　（受付9：45～）　定員：40名
　会場： 神戸　ホテル ラ・スイート神戸ハーバーランド　3階宴会場「フローラ」
　住所： 〒650-0042  神戸市中央区波止場町7-2　http://www.l-s.jp
◉受講料：一般：9,000円（メートル・ド・セルヴィスの会、全日本メートル・ド・
テル連盟 会員：7,500円） （受講料は当日会場でお支払い下さい。各日共通、税込） 

●エントリー締め切り：2019年8月6日（火）　当日15：00までに参加費必着分まで
●予選日程：2019年8月　7日（水）　課題郵送
　　　　　　2019年8月22日（木）　課題提出期限（当日消印有効）
　　　　　　2019年8月26日（月）　予選通過者選考（同日、本人にメールにて合否通知）

【学生部門】ホテル・サービス・調理師専門学校および大学の学生で、決勝日時
点で学校に在籍している24歳以下の日本国籍の方（性別不問） 
【プロ部門】飲食・サービス業に携わるプロの方、決勝日時点で 45 歳以下の日
本国籍の方（性別・経験年数不問）

【学生部門】4,000円（税込）【プロ部門】8,000円（税込）
プロ部門（メートル・ド・セルヴィスの会、全日本メートル・ド・テル
連盟の会員は6,500円 )
エントリー費振込先：三菱UFJ銀行　渋谷支店　普通１５０４６５４
　　　　　　　　　　フランスレストラン文化振興協会  代表  大沢晴美
【プロ部門】予選通過者（一般、会員とも同額）　6,000円
【学生部門】追加の参加費はありません。
＊決勝進出者　プロ、学生の 12 名は表彰式、授賞式ガラパーティーに
招待いたします

エントリー必要事項をメール又は FAX にて事務局あてに送付、エントリー費を
お振込下さい。　ご入金の確認をもってエントリー完了といたします。
8月6日( 火 )15：00時点のエントリー完了者に予選課題を郵送します。

●準決勝：2019年 9月18日（水）　フランス料理文化センター（FFCC）
　　　　　東京ガス業務用ショールーム「厨BO！ SHIODOME」
●決　勝：2019年11月18日（月） 　学士会館精養軒　
●結果発表、授賞式ガラパーティー　決勝同日　明治記念館

◉プロフェッショナル部門
課題Ⅰ　生ハムとフルーツカッティング
課題Ⅱ　外国語によるオーダーテイク
課題Ⅲ　外国語によるシャンパーニュ・ワインテイスティング
課題Ⅳ　チーズの知識
◉学生部門
課題Ⅰ　フルーツカッティング（1種）
課題Ⅱ　外国語による料理説明
＊外国語はプロフェッショナル、学生共に（フランス語、英語から選択）

レストラン形式による実技審査　（テーブル、使用器材の準
備からサービスまで総合力を審査する）
・出場する各部門６名は２名１組のチームとなり１卓４名の
　レストランサービスを行う。

予選 準決勝

◎審査員 フランス審査委員長　 フランク・ランギーユ氏（クープ・ジョルジュ・バティスト協会 会長 )
日本名誉審査委員長　 下野 隆祥氏（フランスレストラン文化振興協会 理事･監査役 )
日本審査委員長　　　 山本 正弘氏（メートル・ド・セルヴィスの会 会長 / 株式会社学士会館精養軒）

　　　　

フランスレストラン文化振興協会　〒108-0073　東京都港区三田2-14-5　フロイントゥ三田 4階 - E
※お問い合わせはAPGFまで　Mail または FAXのみ受付けます。 　ホームページ　http://www.apgf.jp/

優勝者は2020年クープ・ジョルジュ・バティスト協会主催世界大会  プロ部門・学生部門の各日本代表選手出場権獲得 !!

（郵送される課題を期限までに提出 / 返送する） 決勝（実技審査　プロフェッショナル、学生　各６名）（実技審査　プロフェッショナル・学生  各15名）

① 申込者氏名（フリガナ）：　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　生年月日 (西暦 )：

② 申し込み内容：　　　コンクールエントリー　　　　　　講習会受講

③ 講習会受講希望日：　　　　月　　　 日 （　　 曜日）　　　　　会場名　　　東京　・　神戸

④ 連絡・送付先住所：（予選課題送付先となります、所属先の場合は勤務先名、部署名、まで明記してください）

⑤ 所属先名　（勤務先名、学校名）　（学生部門の場合は学科・学年も明記）　　

⑥ メールアドレス 及び携帯電話番号 :　

“第１８回メートル・ド・セルヴィス杯”コンクール・講習会  申込書

第１８回メートル・ド・セルヴィス杯に向けたサービス講習会

参
加
対
象

応
募
方
法

エ
ン
ト
リ
ー
費

予　選

準決勝
決　勝

下記の情報を明記のうえ、メールまたは FAXで送信してください。　Mail：entry@apgf.jp  　FAX：06-6715-0154
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