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bon
　オーダー伝票

決勝合計point 準決勝point 総合得点

順　位 選　手　氏　名 所属 80 165 90 25 360 50 410.00

1 深津茂人 (兵庫）ホテル ラ・スイート神戸ハーバーランド 49.84 68.83 64.50 22.50 205.67 50.00 255.67

2 岩佐　和 (東京）学士会館精養軒 42.42 100.83 54.50 16.50 214.25 40.00 254.25

3 濱　竜二 (東京）資生堂パーラー 43.33 90.00 73.50 15.00 221.83 30.00 251.83

4 酒井基裕 (東京）銀座レカン 41.09 101.83 55.00 17.50 215.42 20.00 235.42

5 小松雄介 （大阪）メゾン　タテルヨシノ 33.92 86.83 52.50 11.00 184.25 10.00 194.25

6 向高小由紀 （東京）帝国ホテル　　/　（2018年U-29優勝者） 39.50 81.50 55.50 13.00 189.50 0.00 189.50
*準決勝6位を0点,1位を50点とする。

決勝合計point 準決勝point 総合得点

順　位 選　手　氏　名 所属 120 50 170.00

1 長谷川律希 (東京）エコール辻東京　辻調理技術マネジメントカレッジ 81.33 50.00 131.33

2 高千穂右京 (大阪）辻調理師専門学校　調理技術マネジメント学科 80.33 40.00 120.33

3 和田純香 (東京）エコール辻東京　辻調理技術マネジメントカレッジ 83.67 30.00 113.67

4 中野睦子 (東京）エコール辻東京　辻調理技術マネジメントカレッジ 82.83 20.00 102.83

5 深見真有 (東京）エコール辻東京　辻調理技術マネジメントカレッジ 87.00 10.00 97.00

6 江川智香 (東京）エコール辻東京　辻調理技術マネジメントカレッジ 89.00 0.00 89.00
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〈プロフェッショナル部門〉
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〈学生・コミ部門〉 service
サービス評価

mise en place / pass
準備・仕込み・厨房内の評価
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