
特別協賛：株式会社正木牧場 

             主催：フランスレストラン文化振興協会 運営：アヴァンセの会 

2019 年プロスペール・モンタニェ国際料理コンクール 

第 4 回正木特別賞記念 優勝者＆2 位入賞者による料理講習会 

～ 二人の侍ジャパンによる 技の競演 ～   

 

 

 

ＡＰＧＦが主催する「第１７回メートル・キュイジニエ・ド・フランス ジャン・シリンジャ－杯」で優勝し、

「プロスペール・モンタニエ国際料理コンクール」への出場権を手にした林シェフが、本年２月４日、パリに

て見事優勝の栄誉を勝ち取ったことはすでに皆様ご承知の事と存じます。またフランスで日本人シェフとして

プロのキャリアを積んで１０年、同国際コンクールで２位入賞を果たした金澤裕之シェフを迎え、コンクール

当日の料理の再現講習会を開催します。本年は第１８回「ジャン・シリンジャー杯」の年。コンクールにチャ

レンジすることがプロの料理人にとって、どのような意義があるのかを再度考えるきっかけにしていただきた

いと思います。多くの皆さんのご参加をお待ちしております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

● 日 時 ： ２０１9 年 8 月 7 日（ 水 ） 定員 ４０名（先着順定員になり次第受付終了） 

         １３：００～１６：３０ 予定（受付開始 １２：３０～ ） 

● 講師 内容： 

○  林 啓一郎   / プレスキル スーシェフ 

○  金澤 裕之  / ＲＥＣＨ 

・コンクール決勝課題 ： クロワゼ鴨料理 、レモンを使ったデゼール 

〇 大沢 晴美  /  ＡＰＧＦ代表 ナビゲーター 

 

● 会  場 ：東京ガス業務用ショールーム 「厨 BO!SHIODOME」 セミナールーム  

東京都港区東新橋 2-14-1NBF コモディオ汐留 2F 

 

● 受講料：  8,000  円（税込み）※ 一部試食あり  
後援：プロスペール・モンタニェ協会 会場協力：東京ガス株式会社 運営協力：フランス料理文化センター 

2019 年 8 月 7 日（ 水 ）料理講習会  申込書    Fax  03-3451-9951  
下記にご記入のうえ、FAX またはメール event@apgf.jp にて申込み、下記口座までお振込みください。 

ご入金の確認をもって受付完了となります。 

【振込先】三菱東京 UFJ 銀行 渋谷支店 普通 1985000 フランスレストラン文化振興協会 代表 大沢晴美 

※メールアドレスの記入がある方は、メールでご案内をお送りいたします。 

〒108-0073  東京都港区三田 2-14-5 フロイントゥ三田 4F-E  フランスレストラン文化振興協会（APGF）  

 

金澤 裕之 氏  1985 年生まれ 

 

北海道生まれの 33 歳。室蘭の料理学校卒業後道内で

フラン料理の道に。 
「レークサイドヴィラホテル」（北海道） 
「ル・プチ・ブドン」（東京代官山）を経て 
2009 年渡仏、コート－ダジュールムージャンのレス
トランを皮切りに、コルシカ、「ラ・コート・サンジャ
ク」（ジョワニー★★★当時）「フーケッツ」（パリ★）
部門シェフ。 
2014 年より「ルカ・カルトン」（パリ★）セカンド・
シェフを務め 第６9 回プロスペール･モンタニエ国際
料理コンクール ２位 
現在、アラン・デユカスがプロデユースする「ＲＥＣ
Ｈ」（パリ 17 区）に勤務 

林 啓一郎 氏  1984 年生まれ 

 

大和学園京都調理師専門学校を卒業後、長

崎ハウステンボスにて上柿元 勝氏に師事 

京都ホテルオークラを経て、2015年  プ

レスキル開業と共に佐々木康二シェフの

もとスーシェフに就任。 

2017 年  第 17 回メートル･キュイジニエ･

ド･フランス ジャン･シリンジャー杯 優勝 

2019年  第69回プロスペール･モンタ

ニエ国際料理コンクール 優勝 
 
 

株式会社正木牧場 

プレゼンツ 



2019 年プロスペール・モンタニェ国際料理コンクール 

第 4 回正木特別賞記念 優勝者＆2 位入賞者による料理講習会 

～ 二人の侍ジャパンによる 技の競演 ～ 

《申込書》         

 

 

 

 

[情報の取り扱いについて] 
本申込書にてご提供頂く個人情報につきましては当協会が責任をもって厳重な管理体制のもとで保存しご本人様に無断で第三者に開示することは一切ございません。 

 

 

 

上記の申込書にご記入の上、フランスレストラン文化振興協会まで FAX またはメールにてお申込みください。APGF のホーム

ページ(www.apgf.jp)からもお申込みいただけます。折り返し、APGF より振込先など手続きのご案内をお送りいたします。 

 

 

 

■ フランスレストラン文化振興協会 (APGF) 講習会  係 / ホームページ ： http://www.apgf.jp  ▶▶▶ 

〒108-0073 東京都港区三田 2-14-5 ﾌﾛｲﾝﾄｩ三田 4F-E / FAX：03-3451-9951 / Mail：event@apgf.jp 

ふりがな  

男 ・ 女 
お名前 

 

連絡先 

（ 勤務先 ・ 自宅 ） いずれかに〇をお付けください。 

〒 

 

ＴＥＬ： ＦＡＸ： 

日中連絡が取れる連絡先： 

（電話番号・部署・内線番号） 

勤務先 

 所属部署 

 

メール 

アドレス 
 

@ 
 

※上記メールアドレス宛に今後 APGF のご案内をお送り致します。 

参加人数 

(ご自身を含む) 

 

 

 

名 

同行者の 

お名前 

 

 

 

領収書 有  ・  無 

領収書宛先 

 

・FAX ▶ 03-3451-9951 ・Mail ▶ event@apgf.jp 

フランスレストラン文化振興協会 料理講習会 お申込み方法
 

お問い合わせ ・ ご予約 

※ 携帯アドレスの場合、パソコンからのメールを受信できる設定のあるメールアドレスをご記載ください。 

※ 不明な点がございましたら当協会からご連絡させていただく場合もございます。 

http://www.apgf.jp/
http://www.apgf.jp/
mailto:event@apgf.jp

