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 「クープ・ジョルジュ・バティスト協会(CGB)」
 特別後援の世界基準レストランサービスコンクール

2017年レストランサービスコンクール

主催 ：  フランスレストラン文化振興協会　Association de la Promotion de Gastronomie Française(APGF)
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コンクールに向けたサービス講習会開催中！

◆ 日程および会場

◆ 審査員　◆ 課題

●予選 

「メートル・ド・セルヴィス杯」は、フランスに本部を置く、サービスコンクールの国際的権威
「ク－プ・ジョルジュ・バティスト協会（CGB）」のノウハウを踏襲し、CGB協会の特別
後援のもと1994年から開催しています。
第14回（2010年）優勝者宮崎辰氏は、2012年「クープ・ジョルジュ・バティスト」サー
ヴィス世界コンクール東京大会で、日本人で初優勝を果たしました。

日程 ： 2017年 8月4日（金） 課題発送　
　　　　　　  8月18日（金） 課題提出期限（当日消印有効）
　　　　　　  8月22日（火） 予選通過者選考（同日、本人にメールで合否通知）

① 課題 Ⅰ　 筆記問題　レストラン、サービスに関わる一般知識
② 課題Ⅱ　指定食材によるルセット作成
③ 課題Ⅲ　指定テーマによる論文（800字程度）

5月23日（火）・5月31日（水）・6月21日（水）・6月26日（月）
8月1日（火） 会場 ： フランス料理文化センター（東京）
7月18日（火）
会場 ： ホテル ラ・スイート神戸ハーバーランド（神戸）

メートル・ド・セルヴィス杯に向けたサービス講習会

第17回 “メートル・ド・セルヴィス杯”
17ÈME COUPE MAÎTRES DE SERVICE COUPE GEORGES BAPTISTE

特別後援 ：  在日フランス大使館  クープ・ジョルジュ・バティスト（CGB）協会

フランス審査委員長
　フランク・ランギーユ氏 (クープ・ジョルジュ・バティスト協会会長) 
日本名誉審査委員長
　下野 隆祥氏 (フランスレストラン文化振興協会顧問)
日本審査委員長
　山本 正弘氏 （株式会社学士会館精養軒）
「第17回メートル・ド・セルヴィス杯」コンクール実行委員会
　メートル・ド・セルヴィスの会、全日本メートル・ド・テル連盟 ほか

◆ 参加対象………飲食・サービス業に携わる方（決勝審査日の10月30日時点で45歳以下であること、性別・経験年数は問いません。）
◆ 応募方法………裏面エントリー必要事項をメール、またはFAXにて事務局あてに送付、エントリー費をお振込みください。ご入金の確認をもってエントリー完了とします。
                         8月4日(金)正午時点のエントリー完了者に予選課題を発送します。
◆ エントリー費……【予選】 一般8,000円　会員6,500円（メートル・ド・セルヴィスの会、全日本メートル・ド・テル連盟）
　　　　　 　　　お振り込みいただいたエントリー費のご返金はいたしません。
　　　　　 　　　【準決勝・決勝】 6,000円（予選通過者、一般・会員とも同額） 
　　　　　 　　　決勝進出者は表彰式・授賞式ガラパーティーに招待となります。
　　　　　　　　 　エントリー費振込先 ： 三菱東京UFJ銀行渋谷支店　普通 1504654　フランスレストラン文化振興協会 代表 大沢晴美
◆ 賞　　品………優勝者にはパリで行われる「プロスペール･モンタニエ国際料理コンクール」観戦のフランス旅行およびその他副賞が与えられます。
◆ 主　　催………フランスレストラン文化振興協会（APGF）
◆ 運　　営………第17回「メートル・ド・セルヴィス杯」コンクール実行委員会
◆ 後　　援………フランス農事功労章受章者協会（MOMAJ）、コブラン会、クラブ･ガストロノミック･プロスペール･モンタニエ 日本支部 ほか
◆ 特別協賛………株式会社 正木牧場
◆ 会場協力………東京ガス株式会社、ホテル ラ･スイート神戸ハーバーランド、株式会社学士会館精養軒、明治記念館
◆ 運営協力………フランス料理文化センター（東京ガスコミュニケーションズ株式会社）

予 選 （郵送される課題を期限までに提出 / 返送する）

準決勝 （実技審査・筆記試験、12名）

決 勝 （実技審査、5名）

準決勝進出が決定した方には準決勝および決勝の詳細を再度お知らせいたします

●準決勝

●決勝

　2017年 9月27日（水） 会場 ： 東京ガス業務用ショールーム「厨BO!SHIODOME」フランス料理文化センター（東京）

2017年10月30日（月） 会場 ： 学士会館精養軒（東京）

①レストラン形式による実技審査
　テーブル、使用器材の準備からサービスまで総合的な能力を審査する

① 課題 Ⅰ 　フルーツのカッティング
② 課題Ⅱ　外国語によるオーダーテイク（フランス語又は英語）
③ 課題Ⅲ　チーズの知識
④ 課題Ⅳ    筆記試験

●結果発表、授賞式ガラパーティー （同日） 会場 ： 明治記念館（東京）

●エントリー締め切り 2017年8月3日（木）

フランスレストラン文化振興協会(APGF)

■お問い合わせ・お申し込みは
　FAXあるいはメールでお願い致します

〒104-0061 東京都中央区銀座8-4-9 奥山ビル 6F
FAX：03-6252-4775　 Mail: info@apgf.jp


